VINI, COCKTAIL



MAJNA 1308
Montepulciano d’Abruzzo DOC. Cantina Villamagna, Chieti.

? 4.50 () 15.00

ROSSO 605
Montepulciano Terre Aquilane IGT. Gentile Vini, L’Aquila.

? 6.00 []20.00

MAJNA 1308
Rosato Terre di Chieti IGT. Cantina Villamagna, Chieti.

? 4.50 () 15.00

SAN MICHELE

Cerasuolo d’Abruzzo DOC. Cantina Centorame, Teramo.
? 5.00 (] 15.00

VINO CONTADINO

Cerasuolo d’Abruzzo DOC. Podere della Torre, Spoltore (Pescara).
? 5.00 () 16.00

MAJNA 1308
Pecorino Terre di Chieti IGT. Cantina Villamagna, Chieti.

? 4.50 () 15.00

MAJNA 1508

Cococciola Terre di Chieti IGT. Cantina Villamagna, Chieti.
? 450 () 15.00

SAN MICHELE

Passerina d’Abruzzo DOC. Cantina Centorame, Teramo.
? 4.50 () 15.00

PECORINO 417
Pecorino Terre Aquilane IGT, Gentile Vini (L’Aquila).

? 6.00 []20.00

LA GENISIA

Moscato. Cantine Torrevilla (Oltrepo Pavese).
) 18.00

LA GENISIA

Pinot grigio. Cantine Torrevilla (Oltrepd Pavese).
? 6.00 (] 18.00

LA GENISIA

Chardonnay. Cantine Torrevilla (Oltrepo Pavese).
? 6.00 (] 18.00

LA GENISIA

Riesling. Cantine Torrevilla (Oltrepo Pavese).
? 6.00 () 18.00

VINO CONTADINO

Cococciola frizzante Colline Pescaresi IGT. Podere della Torre, Spoltore (Pescara).
? 5.00 () 18.00

VINO CONTADINO

Pecorino frizzante Colline Pescaresi IGT. Podere della Torre, Spoltore (Pescara).
? 5.00 (] 18.00



SOLIGO

Prosecco DOC Treviso, millesimato, extra dry.
Cantina Colli del Soligo, Treviso.

? 6.00 (] 18.00

SOLIGO ROSE

Prosecco DOC Rosé Brut, millesimato.
Cantina Colli del Soligo, Treviso.

¢ 7.00 () 20.00

MONTONICO

Spumante Brut Colli Aprutini IGT.
Azienda Agricola Francesca Valente, Bisenti (Teramo).

) 17.00

PROLOGO

Valdobbiadene Prosecco superiore Extra Dry DOCG
Azienda Agricola Marchiori, Veneto.

? 8.00 (] 22.00

PICCHI

Pinot Nero Extra Brut, metodo classico.
Azienda vitivinicola Picchi, Casteggio (Pavia).

() 25.00

PICCHI
Pinot Nero Brut Nature Oltrepo Pavese DOCG.
Azienda vitivinicola Picchi, Casteggio (Pavia).

() 28.00

PICCHI

Pinot Nero Rosato, metodo classico Extra Brut.
Azienda vitivinicola Picchi, Casteggio (Pavia).

() 25.00



ITALICUS SPRITZ

Rosolio al bergamotto, Cuvee Colli del Soligo, soda.
6.50

FIZZ AL POMPELMO

Gin Malfy al pompelmo, sciroppo al passion fruit, succo di limone, soda.
8.00

NEGRONI BIANCO

Bond Street gin, Fred Jerbis vermouth, bitter Rouge bianco.
8.00

PUNCH AL GIN

Gin, bitter Campari, sherbet agli agrumi, sciroppo al passion fruit,
lime, bitter mix Angostura e rabarbaro.

9.00

BLOODY MARIA

Tequila bianca, mezcal, succo di pomodoro, succo di limone,
sciroppo al pepe rosa, peperoncino, sale rosa.

8.00

VODKA NEW YORK SOUR

Vodka al pepe nero e rosmarino, sciroppo ai lamponi,
succo di limone, albumina, gocce di vino rosso.

8.00

MEXICAN MULE

Mezcal, purea di mango, succo di lime, ginger beer.
8.00

LAVANDER DAIQUIRI

Rum 3 Stars, succo di limone, honey mix (miele e lavanda), albumina.
8.00

RUM FASHIONED

Rum 3 Stars, gocce di rye whiskey, zucchero muscovado,
bitter invecchiato.

8.00

PUNCH AL RUM

Rum 3 anos, Alamea spiced rum, sherbet al limone,
sciroppo pimento, bittermix Angostura e cioccolato.

9.00

SPARKLING SNATURATO

Frutta fresca di stagione frullata con prosecco.
6.00

Sono disponibili tutti i drink classici.
Con distillati speciali € prevista una maggiorazione.



AVIATION GRADO ZERO

Sciroppo al ginepro, succo di limone, infuso di lavanda, tonica.
6.00

ANALCOLICO

Cocktail analcolico a base di frutta fresca di stagione.
5.00

CENTRIFUGA

Frutta fresca di stagione centrifugata.
4.00

FRULLATO

Frutta fresca di stagione frullata.
4.00

TAGLIERE APERITIVO

Per una persona, bevande escluse.
6.50

Per richieste particolari rivolgersi al personale di sala.



