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DOLCI PRIMA COLAZIONE,
CONGELATI E PRONTO CUOCI.

BOMBE ¢% 0O

Farina di grano tenero tipo 00, farina di grano tenero tipo 0 manitoba, olio di palma
bifrazionato, uova intere, strutto, zucchero, lievito di birra, aromi limone (sciroppo di
glucosio-fruttosio, scorze di limone, saccarosio, succo di limone concentrato), acqua,
agente di trattamento della farina: acido ascorbico, acqua,

CIAMBELLE ¢% O

Farina di grano tenero tipo 00, farina di grano tenero tipo O manitoba, olio di palma
bifrazionato, uova intere, strutto, zucchero, lievito di birra, aromi limone sciroppo di
glucosio-fruttosio, scorze di limone, saccarosio, succo di limone concentrato), acqua,
agente di trattamento della farina: acido ascorbico, acqua.

CORNETTO ¢#

Farina grano tenero 00, zucchero, farina grano tenero tipo O manitoba, margarina
(miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale, emulsionanti: lecitina E471), succo di
limone, aroma naturale, zucchero, aroma croissant (acqua, aromi naturali, oli essenziali di
limone e arancia, addensante: xantano, acidificante: acido citrico, conservante:sorbato di
potassio), lievito di farina grano tenero tipo 0, agente trattamento della farina (acido
ascorbico), burro, sale iodato, acqua.

CORNETTO INTEGRALE ¢?

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero, farina di grano tenero tipo O
Manitoba, farina integrale, margarina (miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale,
emulsionanti: lecitina E471), succo di limone, aroma naturale, zucchero, misto d'uova, pasta
arancia (sciroppo di glucosio, scorze d'arancia, saccarosio, succo di limone concentrato,
aroma naturale di arancia), lievito di farina di grano tenero tipo 0, agente di trattamento
della farina (acido ascorbico), lievito di birra, sale iodato, acqua.

CORNETTO INTEGRALE AL MIELE ¥3 0O

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero, farina di grano tenero tipo O Mani-
toba, farina integrale, margarina (miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale,
emulsionanti: lecitina E471), succo di limone, aroma naturale, zucchero, misto d'uova, pasta
arancia (sciroppo di glucosio, scorze d'arancia, saccarosio, succo di limone concentrato,
aroma naturale di arancia), lievito di farina di grano tenero tipo 0, agente di trattamento
della farina (acido ascorbico), lievito di birra, sale iodato, acqua.

Farcitura miele: miele, acqua, saccarosio, pectina.

CORNETTI MANDORLATI ¢2%0e&

Farina grano tenero 00, zucchero, farina grano tenero tipo O manitoba, margarina
(miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale, emulsionanti: lecitina E471), succo di
limone, aroma naturale, zucchero, aroma croissant (acqua, aromi naturali, oli essenziali di
limone e arancia, addensante: xantano, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di
potassio), lievito di farina di grano tenero tipo O, agente di trattamento della farina (acido
ascorbico), burro, sale iodato, acqua. Glassa: zucchero, riso, armelline 7%, amido
modificato, aromi, puo’ contenere tracce di soia, glutine, latte, lattosio, frutta a guscio,
uova, albume, olio di semi di girasole, mandorle a fette.
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CORNETTO VEGANO ¢/

Farina di grano tenero tipo 00, latte di riso (acqua, riso, olio di semi di girasole, sale
iodato), zucchero, farina grano tenero tipo O manitoba, margarina (miscela di grassi
vegetali e oli vegetali, acqua, sale, eulsionanti: lecitina E471), succo di limone, aroma
naturale, zucchero, pasta arancia (sciroppo di glucosio, scorze d'arancia, saccarosio, SUcco
di limone concentrato, aroma naturale di arancia), lievito di farina di grano tenero tipo O,
agente di trattamento della farina (acido ascorbico), lievito di birra, sale, acqua.

CORNETTO 5 CEREALI Al FRUTTI DI BOSCO ¢ 2% 09

Farina di frumento, margarina vegetale: (grassi e oli vegetali- palma e girasole), acqua,
sale, emulsionanti (mono e digliceridi degli acidi grassi), aromi (contenenti tracce di latte),
acido citrico. Acqua, confettura ai frutti di bosco (frutti di bosco, fragole, mirtilli neri, ribes
rossi, more), saccarosio, sciroppo di glucosio-fruttosio, pectina, E330, aromi.

Mix multicereali-semi (lino scuro, girasole, lino giallo, sesamo, miglio) fiocchi d'avena,
glutine di frumento, grani di segale, sale, farina di mais, semola di grano duro, quinoa nera,
lievito naturale (farina di segale), emulsionante E472e, farina di malto (orzo), antiossidante
E300, enzimi frumento, zucchero, lievito di birra, uova, farina di frumento integrale, latte
scremato in polvere, zucchero di canna, sale, proteine del latte, sieroproteine, destrosio,
agente trattamento della farina E300, alfa amilasi, enzimi, cacao, aromi. Puo' contenere
tracce di soia e frutta a guscio.

GIRELLA CREMA COTTA ¢80

Farina grano tenero 00, zucchero, farina grano tenero tipo O manitoba, margarina
(miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale, emulsionanti: lecitina E471, succo di
limone, aroma naturale, zucchero, aroma croissant (acqua, aromi naturali, oli essenziali di
limone: e arancia, addensante: xantano, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di
potassio), lievito di farina di grano tenero tipo 0, agente di trattamento della farina (acido
ascorbico), burro, sale iodato, acqua.

Farcitura: crema pasticcera (vedi 2.Farciture), mandorle a fette.

GIRELLA GOCCE DI CIOCCOLATA ¢330

Farina grano tenero 00, zucchero, farina grano tenero tipo O manitoba, margarina
(miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale, emulsionanti: lecitina E471), succo di
limone, aroma naturale, zucchero, aroma croissant (acqua, aromi naturali, oli essenziali di
limone e arancia, addensante: xantano, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di
potassio), lievito di farina di grano tenero tipo O, agente di trattamento della farina (acido
ascorbico), burro, sale iodato, acqua.

Farcitura: crema pasticcera (vedi 2.Farciture) e gocce fondenti (zucchero, burro di cacao,
pasta di cacao, lecitina di soia).

INTRECCIO AL CIOCCOLATO ¥8h 0%

Farina di frumento, burro, acqua, lievito, zucchero, uova pastorizzate, sale, glutine di
frumento, enzimi (amilasi emicellulasi), agente di trattamento della farina, (E300), crema
pasticcera: (acqua, zucchero, umido modificato di patate, siero di latte in polvere, latte
scremato in polvere, stabilizzanti E263, E450ii, E331ii), coloranti (E160a), aroma di vaniglia,
cioccolato: (zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, cacao magro in polvere,
emulsionante E322 (lecitina di soia), aroma naturale di vaniglia.

MARITOZZI ¥ % O

Farina di grano tenero tipo O manitoba, burro, zucchero, uova intere, lievito di birra, sale
iodato, aromi limone (sciroppo di glucosio-fruttosio, scorze di limone, saccarosio, succo di
limone concentrato), acqua.
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SACCOTTINO NUTELLA ¢?2 e

Farina grano tenero 00, zucchero, farina grano tenero O manitoba, margarina (miscela di
grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale, emulsionanti: lecitina E471), succo di limone,
aroma naturale, zucchero, aroma croissant (acqua, aromi naturali, oli essenziali di limone e
arancia, addensante: xantano, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di potassio),
lievito di farina di grano tenero tipo O, agente di trattamento della farina (acidoascorbico),
burro, sale iodato, acqua.

Farcitura Nutella (vedi 2.Farciture).

SACCOTTINO MELA E CANNELLA ¢?

Farina grano tenero 00, zucchero, farina grano tenero tipo O manitoba, margarina
(miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale, emulsionanti: lecitina E471), succo di
limone, aroma naturale, zucchero, aroma croissant (acqua, aromi naturali, oli essenziali di
limone e arancia, addensante: xantano, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di
potassio), lievito di farina di grano tenero tipo 0, agente di trattamento della farina (acido
ascorbico), burro, sale iodato, acqua.

Farcitura: mele, sciroppo di glucosio-fruttosio, saccarosio, conservante E202, aromi.

TRECCIA CREMA E UVETTA ¢3%0ee

Farina grano tenero 00, zucchero, farina grano tenero tipo O manitoba, margarina
(miscela di grassi vegetali e oli vegetali, acqua, sale, emulsionanti: lecitina E471), succo di
limone, aroma naturale, zucchero, aroma croissant (acqua, aromi naturali, oli essenziali di
limone e arancia, addensante: xantano, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di
potassio), lievito di farina di grano tenero tipo 0, agente di trattamento della farina (acido
ascorbico), burro, sale iodato, acqua.

Farcitura: crema pasticcera e uvetta.

TRECCIA NOCI PECAN ¢ 3% 02

Farina di frumento, grasso e olio vegetale (palma e colza), acqua, zucchero, uova, noci di
pecan, lievito, zucchero candito, sciroppo di zucchero invertito, sale, amido di mais, fibra di
agrumi, siero di latte in polvere, sciroppo di glucosio, sciroppo d'acero, E953, E471, E472a3,
E406, E330, E300, E1504, vitamina A, aroma naturale di acero, enzimi: (amilasi e
emicellulasi), sciroppo d'acero aromatizzato:(sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero,
sciroppo di glucosio, sciroppo di zucchero candito, acqua, aromi d'acero. Puo’' contenere
tracce di soia.

VENEZIANE ¥2% 0

Farina di grano tenero tipo O manitoba, burro, zucchero, uova intere, lievito di birra, sale
iodato, aromi limone (sciroppo di glucosio-fruttosio, scorze di limone, saccarosio, succo di
limone concentrato), acqua.

Glassa: zucchero, riso, armelline 7%, amido modificato, aromi, puo’ contenere tracce di soia,
glutine, latte, lattosio, frutta a guscio, uova, albume, olio di semi di girasole).

Zucchero a granella e gocce fondenti (zucchero, burro di cacao, pasta di cacao, lecitina di
soia).

KRAPHEN ¥ 2% O

Farina di frumento, acqua, olio di palma, uova pastorizzate, zucchero, lievito di birra,
lattosio, siero di latte in polvere, emulsionante: (E471, E472e), sale, latte in polvere, oli
vegetali (palma, colza, girasole), glutine di frumento, destrosio (da antiaglomerante) E170,
enzimi (amilasi, xilanasi). Puo' contenere tracce di soia e frutta a guscio.
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CREMA CHANTILLY ¥8%0

Latte parzialmente scremato, zucchero, amido modificato, latte intero in polvere, sciroppo
di glucosio in polvere, amido di frumento, addensante, destrosio, uova, aromi, sale, panna

vegetale (acqua, grassi vegetali 26%, zucchero, proteine del latte, E420i, E472e, lecitina di
soia, sale, aromi, colorante (E160a).

CREMA PASTICCERA ?: 0%

Latte fresco, tuorlo d'uovo, zucchero semolato, amido di riso, amido di mais, amido di riso,
pasta vaniglia sciroppo di glucosio, zucchero semolato, acqua, estratto naturale di vaniglia
bourbon, zucchero caramellizzato, latte scremato in polvere (100% latte scremato in
polvere, puo' contenere tracce di frutta a guscio, uova, soia).

MARMELLATA DI ALBICOCCA
Albicocche, zucchero semolato, sciroppo di glucosio, pectina, fibra di agrumi.

MARMELLATA DI CILIEGIA

Ciliegia, zucchero semolato, pectina.

MARMELLATA DI FRUTTI DI BOSCO

More, fragole, mirtilli, zucchero semolato, pectina.

NUTELLA ?o&

Zucchero, oli (girasole) e grassi (palma) vegetali, pistacchi 15%, latte scremato in polvere,
nocciole 8%, cacao magro in polvere, latte scremato in polvere, emulsionante E322 (lecitina
di girasole), aroma naturale. Puo' contenere altra frutta a guscio.

NUTELLA BIANCA ?

Zucchero, oli (girasole) e grassi (palma) vegetali, latte scremato in polvere 22%, cioccolato
bianco 10% (zucchero, burro di cacao, latte in polvere), lattosio, emulsionante E322
(lecitina di girasole), aroma naturale.

PANNA 2%

Panna fresca di latte, zucchero. Puo’ contenere panna vegetale (acqua, grassi vegetali 26%,
zucchero, proteine del latte, E420i, E472e, lecitina di soia, sale, aromi, colorante (E160a).

SPALMABILE AL PISTACCHIO ?ae

Zucchero, oli (girasole) e grassi (palma) vegetali, pistacchi 15%, latte scremato in polvere,
siero di latte in polvere, lattosio, coloranti (antociani, curcumina), emulsionante E322
(lecitina di girasole), aroma naturale. Puo’ contenere altra frutta a guscio.



3. IMPASTI PRIMARI

BISCUIT BIANCO Y0
Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero.

BISCUIT AL CACAO Y¥O

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero, cacao.

BISCUIT ALLE MANDORLE YO
Farina di grano tenero tipo 00, farina di mandorle, uova intere, zucchero.

PAN DI SPAGNA E BISCUIT ¥0
Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero.

PAN DI SPAGNA AL CACAO ¥0O
Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero, fecola di patate, cacao.

PASTA BIGNE ¢0

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, acqua, margarina vegetale: oli e grassi vegetali
(palma, colza, cocco, girasole), acqua, E471, conservanti E202, acido citrico, aromi,
coloranti (carotene), sale.

PASTA FROLLA ¥%0

Farina di grano tenero tipo 00, margarina con grassi vegetali: palma, cocco, acqua, olio
vegetale (girasole), grasso vegetale parzialmente idrogenato: palma, (E471) latte scremato
in polvere, sale, acido citrico, aromi, conservannti: sobrato di potassio, carotene, zucchero
semolato, tuorlo d'uovo, aromi naturali, lievitanti (E450, E500).

PASTA SFOGLIA ¢

Farina di grano tenero tipo 00, margarina vegetale: oli e grassi vegetali (palma, colza,
cocco), acqua, E471, acido citrico, E331ii, aromi, conservanti E202, acido citrico, aromi,
coloranti (carotene), sale.
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BAVARESE CIOCCOLATO BIANCO %% 0

Latte, panna, tuorlo d'uovo, cioccolato bianco: (zucchero, burro di cacao, latte intero in
polvere, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), gelatina alimentare di
origine animale, acqua.

BAVARESE CIOCCOLATO AL LATTE %% 0

Latte, panna, tuorlo d'uovo, cioccolato al latte: (zucchero, burro di cacao, latte intero in
polvere, pasta di cacao, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), gelatina
alimentare di origine animale, acqua.

BAVARESE CIOCCOLATO FONDENTE 220

Latte, panna, tuorlo d'uovo, zucchero, cioccolato fondente: (pasta di cacao, zucchero,
cacao magro in polvere, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), gelatina
alimentare di origine animale, acqua.

BAVARESE AL RHUM %30

Latte, panna, tuorlo d'uovo, cioccolato bianco: (zucchero, burro di cacao, latte intero in
polvere, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), rhum, gelatina alimentare
di origine animale, acqua.

BROWNIES ¢%0

Cioccolato in polvere: (zucchero, cacao, burro di cacao), zucchero, farina di grano tenero
tipo O, grasso vegetale (palma), albume d'uovo disidratato, destrosio, proteine del latte,
agenti lievitanti: (E450i E50ii), sale, aromi.

CREMOSO AL COCCO %0

Panna, polpa di cocco, albume, zucchero, zucchero a velo, farina di cocco, gelatina
alimentare di origine animale, acqua.

CREMOSO FONDENTE %20

Latte, panna, tuorlo d’'uovo, zucchero, cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero,
cacao magro in polvere, emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia).

CREMOSO FRAGOLA ?

Polpa di fragola, panna, zucchero, grappa ai mirtilli rossi e neri, gelatina alimentare di
origine animale, acqua.

CREMOSO NOCCIOLA % 0%

Latte, pasta nocciola, panna, tuorlo d'uovo pastorizzato, zucchero, gelatina alimentare di
origine animale, acqua.

CREMOSO AL PISTACCHIO 2% 0Oe®

Latte, panna, tuorlo d'uovo, cioccolato bianco (zucchero, burro di cacao, latte intero in
polvere, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), pasta pistacchio
(pistacchio), gelatina alimentare di origine animale, acqua.
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MOUSSE CIOCCOLATO BIANCO 2% 0

Latte, panna, tuorlo d'uovo, cioccolato bianco: (zucchero, burro di cacao, latte intero in
polvere, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), gelatina alimentare di
origine animale, acqua.

MOUSSE CIOCCOLATO FONDENTE %% 0

Latte, panna, tuorlo d'uovo, zucchero, cioccolato fondente: (pasta di cacao, zucchero,
cacao magro in polvere, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), gelatina
alimentare di origine animale, acqua.

MOUSSE ALLO YOGURT 3

Panna, yogurt, zucchero, yogurt in polvere: (yogurt magro in polvere, latte scremato in
polvere, acido citrico, sciroppo di glucosio, aromi, fermenti lattici vivi), gelatina alimentare
di origine animale, acqua.

STREUSEL AL COCCO ¢f#s&

Farina di grano tenero tipo 00, burro, zucchero, farina di mandorle, farina di cocco, aroma
naturale di vaniglia, sale.

STREUSEL ALLA CANNELLA Y3 ®
Burro, farina di frumento tipo 1, farina di mandorle, zucchero, cannella, sale.

PANNA COTTA #

Panna, zucchero, aroma naturale di vaniglia, gelatina alimentare di origine animale, acqua.



5. PASTICCERIA MODERNA

BON BON 2% 0e&

Cremoso al fondente: (vedi 4.Basi pasticceria moderna)

Cremoso al caramello: sciroppo di glucosio, latte scremato condensato zuccherato,
zucchero, acqua, burro di cacao, amido modificato, addensante: agar agar, aromi,
emulsionanti: E471 e lecitina di girasole, sale, acidificante: acido citrico, conservante:
sorbato di potassio.

Copertura fondente: grasso vegetale (palmisto, cocco), zucchero, cacao magro al 10% di
burro di cacao, lattosio, emulsionante: lecitina di soia, aromi.

Pasta nocciola.

Nutella bianca: zucchero, oli vegetali (palma e colza), latte scremato in polvere, siero di
latte in polvere, lecitia di girasole, aromi.

BROWNIES ¥2%0

Brownies: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Cremoso fondente: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Glassa a specchio neutra: scirooppo di glcosio-fruttosio, acqua, zucchero, gelificante
pectina, acidificante: acido citrico, agente di resistenza disfosfato disodico, conservante:
sorbato di potassio.

CARAMELLO E NOCCIOLA ¢330

Biscuit bianco: (vedi 3./mpasti primari).

Bavarese al cioccolato bianco: (vedi 4.Basi pasticceria moderna) con nocciola.

Cremoso alla nocciola: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Croccante al caramello salato: cioccolato bianco, latte intero in polvere, zucchero, siero di
latte in polvere, burro di cacao, burro concentrato, emulsionante(lecitina di soia), estratto
naturale di vaniglia, biscotto finemente sbriciolato (farina di Frumento, zucchero, burro
concentrato, latte scremato in polvere, farina di malto d'orzo, sale), olio vegetale (girasole
almisti, palma, cocco), zucchero, siero di latte in polvere, mandorle, burro concentrato,
caramello, fleur de sel, emulsionante (lecitina di soia), aromi.

Glassa a specchio al caramello: caramello (zucchero, sciroppo di glucosio-fruttosio, acqua),
amido modificato, addensante (E406), conservante (E202), aromi, acidificante (E330),
colorante(E120).

CUBO DUO ¥t 09

Cremoso al pistacchio: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Bavarese al cioccolato fondente: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Croccante al pistacchio: zucchero, biscotti a scaglie (zucchero, farina di frumento, grasso
vegetale (girasole, colza in proporzioni variabili)), panna in polvere, lattosio, proteine del
latte, sale, farina di malto d’'orzo, emulsionante (lecitina di girasole), olio di soia, pistacchi,
farina di soia tostata, siero di latte dolce in polvere, burro di cacao emulsionante (lecitina
di soia), sale, colorante (E141).

Glassa a specchio neutra:sciroppo di glucosio-fruttosio, acqua, zucchero, gelificante pecti-
na, acidificante: acido citrico, agente di resistenza, disfosfato disodico, conservante: sorba-
to di potassio. Granella di pistacchio.
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LAMPONE E CIOCCOLATO FONDENTE ¥%%0

Biscuit cacao: (vedi 3./mpasti primari).

Bavarese al cioccolato fondente: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Composta lampone: lamponi, zucchero,zcqua, amido modificato, aroma conservante
(E202), gelatina alimentare di origine animale, acqua.

Croccante ai frutti rossi: cioccolato bianco: (latte intero in polvere, zucchero, burro di
cacao, emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), olio vegetale (palma,
girasole, palmisti, cocco), zucchero, crepese finemente sbriciolate (farina di frumento,
zucchero, burro concentrato, latte scremato in polvere, farina di malto d'orzo, sale), siero di
latte in polvere, frutti rossi disidratati, burro concentrato, amido di mais, sciroppo di
glucosio disidratato, acidificante: acido citrico, colorante: cocciniglia, aromi.

Glassa a specchio al lampone: sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acqua, lamponi,
gelificante: pectina, acido citrico, coloranti:(E120) e betacarotene, estratto di carota nera,
amido modificato, conservante: (E202), aromi.

PASSIONE DELLE LANGHE ¢ 3% 0Oee

Biscuit bianco: (vedi 3./mpasti primari).

Bavarese cioccolato bianco: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Arabeschi cioccolato bianco: olio vegetale (arachidi), zucchero, biscotti (farina di
frumento, zucchero, agente lievitante: E500i, grasso vegetale (cacao), sale, aromi, latte in
polvere, nocciole, mandorle, cacao, emulsionante: E322, aromi, antiossidante: E307.
Cremoso nocciola.

Glassa a specchio neutra: sciroppo di glucosio-fruttosio, acqua, zucchero, gelificante:pecti-
na, acidificante: acido citrico, agente di resistenza: disfosfato disodico, conservante:
sorbato di potassio.

PESCA MANGO ¢2%09e

Biscuit bianco: (vedi 3./mpasti primari).

Bavarese cioccolato bianco: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Croccante cioccolato bianco: cioccolato bianco, latte intero in polvere, zucchero, siero di
latte in polvere, burro di cacao, burro concentrato, emulsionante (lecitina di soia), estratto
naturale di vaniglia, biscotto finemente sbriciolato (farina di frumento, zucchero, burro
concentrato, latte scremato in polvere, farina di malto d'orzo, sale), olio vegetale (girasole,
almisti, palma, cocco), zucchero.

Gelee alla pesca e mango. Polpa di pesca, polpa di mango, gelatina alimentare di originale
animale, acqua

Glassa a specchio neutra: sciroppo di glucosio-fruttosto, acqua, zucchero, gelificante:
pectina, acidificante: acido citrico, agente di resistenza: disfosato disodico, conservante:
sorbato di potassio.

ROCHER Y2t 0%

Cremoso alla nocciola: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Nocciole tostate.

Copertura al latte con granella di nocciola: cioccolato al latte: (zucchero, burro di cacao,
latte intero in polvere, pasta di cacao, emulsionante (lecitina di soia), aroma naturale di
vaniglia), gelatina alimentare di origini animale, acqua, burro di cacao.

Pasta frolla classica: farina di grano tenero tipo OO, margarina con grassi vegetali (palma,
cocco, girasole), grasso vegetale parzialmente idrogenato: palma, (E471), latte scremato in
polvere, sale, acido citrico, aromi, conservanti: sobrato di potassio, carotene, zucchero
semolato, tuorlo d' uovo, acqua, olio vegetale aromi naturali, lievitanti(E450, E500).



5. PASTICCERIA MODERNA

SOGNI DI BLEND ¥ %% 0Oe

Biscuit cacao: (vedi 3./mpasti primari).

Biscuit bianco: (vedi 3./mpasti primari).

Bavarese cioccolato bianco: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Cremoso al pistacchio: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Arabeschi al pistacchio: zucchero, olio vegetale (arachidi), pistacchi, nocciole, mandorle,
anacardi, proteine di soia, latte scremato in polvere, aromi, emulsionanti: E471, E322,
estratti vegetali, colorante: E133, antiossidante: E307.

Glassa a specchio neutra: sciroppo di glucosio-fruttosio, acqua, zucchero, gelificante:
pectina, acidificante: acido citrico, agente di resistenza: disfosfato disodico, conservante:
sorbato di potassio.

TRANCIO FRUTTI ROSSI ¥ 3% 0

Biscuit bianco: (vedi 3./mpasti primari) .

Bavarese cioccolato bianco: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Croccante ai frutti rossi: cioccolato bianco (latte intero in polvere, zucchero, burro di cacao,
emulsionante lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), olio vegetale (palma, girasole,
palmisti, cocco), zucchero, crepese finemente sbriciolate (farina di frumento, zucchero,
burro concentrato, latte scremato in polvere, farina di malto d'orzo, sale), siero di latte in
polvere, frutti rossi disidratati, burro concentrato, amido di mais, sciroppo di glucosio
disidratato, acidificante: acido citrico, colorante: cocciniglia, aromi.

Glassa a specchio ai frutti rossi: sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acqua, frutti di
bosco: (lamponi, mirtilli, fragole), gelificante: pectina (E4401), amido modificato,
acidificante: acido citrico (E330), estratto di carota nera, conservante (E202), aromi,
colorante (E131).

TRE CIOCCOLATI ¥ 3% 00

Biscuit al cioccolato: (vedi 3./mpasti primari).

Bavarese al cioccolato bianco: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Bavarese al cioccolato al latte: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Bavarese al cioccolato fondente: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Croccante noir: cioccolato in polvere (zucchero, cacao), biscotto finamente sbriciolato
(farina di frumento, zucchero, burro concentrato, latte scremato in polvere, farina di malto
d'orzo, sale), olio vegetale (girasole almisti, palma, cocco), mandorle, burro concentrato,
nocciole, latte intero in polvere, emulsionante (lecitina di soia). Aromi.

Glassa a specchio al cioccolato: cioccolato in polvere zucchero, cacao), sciroppo di
glucosio- fruttosio, zucchero, acqua, zucchero, amido modificato, acidificante:E334,
gelatificante E440, conservante: E202, aromi.

YOGURT E FRAGOLA ¢%20

Biscuit bianco: (vedi 3./mpasti primari).

Mousse allo yogurt: (vedi 4.Basi pasticceria moderna).

Gelee alla fragola: polpa di fragola, zucchero, gelatina alimentare di origine animale.
Glassa a speccio alla fragola: sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acqua, fragole,
gelificante pectina (E4401), amido modificato, acido citrico (E330), conservante (E202),
aromi, estratto di ribes nero, coloranti (E120), (E180a ii).



6. DOLCI TRADIZIONALI DA BANCO

ANGELCAKE ¥0

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero, olio di semi di girasole,
cremortartaro, agenti lievitanti:(E450 E500), acqua, liquore di limoncello.

CIAMBELLONE VARIEGATO ¥0

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero, olio di semi di girasole, cacao in
polvere, agenti lievitanti:(E450 E500), acqua.

DOLCE DI NONNA ELENA (PARROZZI E PARROZZINI) ¥ 3} Do®

Zucchero, uova intere, mandorle tostate, burro, farina di grano tenero tipo 1, liquore
cherry, aroma arancia: (sciroppo di glucosio, scorze di arancia, saccarosio, succo di limone
concentrato, aroma naturale di arancia), aroma limone (sciroppo di glucosio-fruttosio,
scorze di limone, saccarosio, succo di limone concentrato). Aroma vaniglia (bacche
vaniglia, sciroppo di glucosio-fruttosio, scorze di limone, saccarosio, succo di limone
concentrato), agenti lievitanti(E450 E500), aroma mandorla amara naturale.

Copertura di cioccolata: grasso vegetale (palmisto, cocco), zucchero, cacao magro al 10%
di burro di cacao, lattosio, emulsionante: (lecitina di soia), aromi, pasta nocciola. Nutella
bianco: zucchero, oli vegetali (palma e colza), latte scremato in polvere, siero di latte in
polvere, lecitina di girasole, aromi.

PESCHE ¥%%0

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, zucchero, olio evo (extra vergine d'oliva),
aroma limone (sciroppo di glucosio-fruttosio, scorze di limone, saccarosio, succo di limone
concentrato) agenti lievitanti:(E450 E500).

Farcitura: crema chantilly (vedi 2.Farciture), liquore Alchermes 10°.

SOFFIONI DI RICOTTA ¢4 0

Farina di grano tenero tipo 00, uova intere, olio di semi di girasole, zucchero.
Farcitura: ricotta vaccina di mucca, uova intere, zucchero, aroma limone (sciroppo di
glucosio-fruttosio, scorze di limone, saccarosio, succo di limone concentrato).

SACHER E SACHERINE ¢ %% (Os&

Pasta di mandorle, burro, zucchero, uova intere, latte, farina di grano tenero tipo 1, cacao,
agenti lievitanti( E450, E500).

Farcitura: marmellata di albicocche, marmellata frutti di bosco.

Copertura di cioccolata: grasso vegetale (palmisto, cocco), zucchero, cacao magro al 10%
di burro di cacao, lattosio, emulsionante: (lecitina di soia), aromi, pasta nocciola, pasta
pistacchio. Nutella bianco: zucchero, oli vegetali (palma e colza), latte scremato in polvere,
siero di latte in polvere, lecitina di girasole, aromi.

TORTA ARANCE E CAROTE ¥?20Do®
Carote, succo d’arancia, uova, farina 00, farina di mandorle, yogurt, lievito, zucchero.

TORTA DI MELE ¥0

Uova, farina, olio di semi, mele, lievito, zucchero.



7. PRODOTTI DOLCIARI DA FORNO

SFOGLIATELLA ABRUZZESE ¢%%0Os&

Pasta frolla (66%): farina di frumento, vino bianco, zucchero, uova, strutto di puro suino,
sale, agenti lievitanti: difosfati, carbonati di sodio.

Farcitura (34%): polpa di uva 92%, zucchero, addensanti: pectine, alginato di sodio;
colorante: caramello solfito-ammoniacale; correttori di acidita: acido citrico, citrato di sodio
e citrato di calcio; grassi vegetall idrogenati (palmisto, cocco), cacao magro, emulsionante:
lecitine di soia; aromi, mandorle dolci grezze, cannella. Pud contenere altra frutta a guscio
e latte.

BOCCONOTTO CREMA E CIOCCOLATO, TORTE ¥%%0

Ingredienti frolla (50%): farina di grano tenero tipo 0O, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio di semi di girasole.

Ingredienti ripieno crema (25%): latte intero, zucchero, tuorlo d'uovo, farina grano tenero
tipo OO, vanilina, aroma naturale limone. cannella (0.3%).

Ingredienti ripieno (25%): cioccolato (latte p.s, zucchero, tuorlo d'uovo, farina di grano
tenero tipo 00, vanillina, cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero: emulsionante:
lecitina di soia, aroma naturale vaniglia).

Ingredienti copertura 0.5%: zucchero a velo (zucchero, amido di mais), cacao in polvere

(cacao, correttore di acidita: carbonato di potassio, aromi).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO CREMA DI NOCCIOLA ¥? 0O

Ingredienti frolla (60%): farina di grano tenero tipo 0O, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio di semi di girasole.

Ingredienti ripieno (40 %): crema di nocciola (zucchero, oli vegetal raffinati (palma e colza),
cacao magro in polvere (8%), nocciole (8%), latte intero in polvere (37), amido,
emulsionante: lecitina di girasole, aromi: vanillina.

Ingredienti copertura: zucchero a velo zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO ALL’UVA ¥0

Ingredienti frolla (40%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio di semi di girasole.

Ingredienti ripieno (60%): confettura uva Montepulciano d'Abruzzo (uva, zucchero,
correttore di acidita: acido citrico, gelificante: pectina, frutta utilizzata: 255 g per 100 g di
confettura, zuccheri totali: 51,2 g per 100 g di confettura).

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO Al FRUTTI DI BOSCO E PANNA ¥%0

Ingredienti frolla (53%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (18%): crema alla panna (sciroppo glucosio-fruttosio, acqua, zucchero,
amido di mais modificato, panna in polvere (1%), agenti addensanti; carbossimetilcellulosa,
cellulosa microcristallina, conservante: sorbato di potassio, sale, acidificante: acido citrico,
agenti coloranti: biossido di titanio, aromi).

Ingredienti ripieno (28%): confettura frutti di bosco (fragole 9%, lamponi 9%, mirtilli 9%,
more 9%, ribes rossi 9%, zucchero, sciroppo glucosio-frutiosio, gelificante: pectina,
correttore di acidita; acido citrico e difosfatoletrasodico, conservante: acido sorbico,
aromi).

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano



7. PRODOTTI DOLCIARI DA FORNO

BOCCONOTTO TRADIZIONALE, TORTE ¥:(O%&

Ingredienti frolla (50%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (50%): acqua, zucchero, cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero;
emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale vaniglia), tuorlo d'uovo, mandorle lostate
(9%), cannella (0,3%).

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amida al mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO TRADIZIONALE GLASSATO ¥t 0O

Ingredienti frolla (50%): farina grano tenero tipo 0O, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (50%): acqua, zucchero, cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero;
emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale vaniglia), tuorlo d'uovo, mandorle tostate,
cannella.

Ingredienti copertura (2%): Surrogato di cioccolato (zucchero, grassi vegetai idrogenati,

cacao magro in polvere, emusionante: lecitina di soia, aromi).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO MANDORLA BIANCA E LIMONE, TORTE ¥&% 0O

Ingredienti frolla (50%): farina grana tenero tipo 0O, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio di semi di girasole.

Ingredienti ripieno (23%): crema limone (acqua, sciroppo glucosio-fruttosio, zucchero,
destrosio, amido modificato di patata, grassi vegetali raffinati, stabilizzante:
carbossimetilcellulosa, succo di limone concentrato (0.5%): emulsionante: mono e
di-gliceridi degli acidi grassi, aromi, conservanti: ac. sorbico e sorbato di potassio, coloranti
naturali: biossido di titanio, caroteni misti).

Ingredienti copertura (45%): mandorla pelata, alboume d'uovo, zucchero, cannella, aroma
naturale limone.

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO MANDORLA BIANCA E CIOCCOLATO, TORTE ¥% 0O

Ingredienti frolla (50%): farina grano terero tipo 0O, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (18%): acqua, zucchero. cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero,
emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale di vaniglia), tuorlo d'uovo, mandorle tostate,
cannella.

Ingredienti copertura (51%): mandorla pelata, alboume d'uovo, zucchero, cannella, aroma
naturale di limone.

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO MANDORLA BIANCA E CIOCCOLATO GLASSATO ¥?% 0o

Ingredient frolla (32%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (18%): acqua, zucchero, cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero:
emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale vaniglia), tuorlo d'uovo, mandorle tostate,
cannella.

Ingredienti glassa (50%): mandorla pelata, aloume d'uovo, zucchero, cannella, aroma
naturale limone.

Ingredienti copertura (2%): surrogato di cioccolato (zucchero, grassi vegetal idrogenati

cacao magro in polvere, emulsionante: lecitina di soia, aromi).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano



7. PRODOTTI DOLCIARI DA FORNO

BOCCONOTTO MANDORLA BIANCA E PISTACCHIO, TORTE ¥2%0Oe®

Ingredienti frolla (32%): farina di grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (20%): crema pistacchio (grassi vegetal (palma, girasole), zucchero,
lattosio, pistacchi (18%), amido modificato, latte scremato in polvere; emulsionante:
lecitina di soia, aromi, estratto di rosmarino).

Ingredienti copertura (43%): mandorla pelata, albume d'uovo, zucchero, cannella, aroma
naturale limone.

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO Al FRUTTI DI BOSCO E CREMA VANIGLIA ¥0O

Ingredienti frolla (53%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio di semi di girasole.

Ingredienti ripieno crema vaniglia (18%): acqua, zucchero, sciroppo glucosio, amido
modificato, grasso vegetale (burro di cocco), agenti addensanti: etilmetilcellulosa, sale,
conservante: sorbato di potassio, acidificante: acido tartarico, agenti coloranti: beta
carotene e biossido di titanio, aromi, emulsionante: monostearato di poliossietilensorbitano.
Ingredienti ripieno (28%): confettura frutti di bosco (fragole 9%, lamponi 9%, mirtilli 9%,
more 9%, ribes rossi 9%, zucchero, sciroppo glucosio-fruttosio, gelificante: pectina,
correttore di acidita: acido citrico e difosfato tetrasodico, conservante: acido sorbico,
aromi).

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais)

Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano.

BOCCONOTTO CREMA E CANNELLA, TORTE ¥%0

Ingredienti frolla (50%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (50%): latte intero, zucchero, tuorlo d'uovo pastorizzato, farina di grano
tenero tipo 0O, vanillina, aroma naturale di limone, cannella (0.3%).

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO AL COCCO E CIOCCOLATO RUBY GLASSATO ¥2%0

Ingredienti frolla (32%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (25%): cocco rape, aloume d'uovo, zucchero, cannella, aroma naturale di
limone.

Ingredienti copertura (43%): cioccolato Ruby (cacao, zucchero, burro di cacao, latte
scremato in polvere, latte intero in polvere, pasta di cacao, emulsionante, lecitina di soia,

acidificante: acido citrico, aroma naturale vaniglia).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO AL COCCO E CREMA NOCCIOLA ¥2%%0

Ingredienti frolla (32%): farina grano tenero tipo OO, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (25%): cocco rape, albume d'uovo, zucchero, cannella, aroma naturale di
limone.

Ingredienti copertura (43%): cioccolato Ruby (cacao, zucchero, burro di cacao, latte
scremato in polvere, latte intero in polvere, pasta di cacao, emulsionante, lecitina di soia,
acidificante: acido citrico, aroma naturale vaniglia).

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Sr! - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano



7. PRODOTTI DOLCIARI DA FORNO

BOCCONOTTO AL COCCO E LIMONE, TORTE ¥0

Ingredienti frolla (32%): farina di grano tenero tipo OO0, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno (23%): crema limone (acqua, sciroppo glucosio-fruttosio, zucchero,
destrosio, amido modificato patata, grassi vegetali raffinati, stabilizzante:
carbossimeticelulosa, succo di limone concentrato (0.5%), emulsionante: mono e digiceridi
degi acidi grassi, aromi, conservanti: acido sorbico e sorbato di potassio, coloranti naturali:
biossido di titanio, caroteni misti).

Ingredienti copertura (45%): cocco rape, aloume d'uovo, zucchero, cannella, aroma natura-
le di limone.

Ingredienti copertura: zucchero a velo zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

BOCCONOTTO AL CIOCCOLATO E PISTACCHIO, TORTE ¢ 3% Oos

Ingredienti frolla (50%): farina grano tenero tipo 0O, tuorlo d'uovo, zucchero, olio
extravergine di oliva, olio semi di girasole.

Ingredienti ripieno: cioccolato 25% (acqua, zucchero, cioccolato fondente (pasta di cacao,
zucchero, emulsionante: lecitina di soia, aroma naturale vaniglia), tuorlo d'uovo, mandorle
tostate (9%), cannella (0.3%), crema pistacchio 25% (grassi vegetali (palma, girasole),
zucchero, lattosio, pistacchi (18%), amido modificato, latte scremato in polvere,
emulsionante: lecitina di soia, aromi, estratto di rosmarino).

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido al mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

CELLIPIENI BIANCHI ¥o2

Ingredienti frolla (60%): farina di grano tenero tipo 0O, olio extravergine di oliva, vino
bianco (solfiti).

Ingredienti ripieno (40%): confettura uva Montepulciano d’Abruzzo (uva, zucchero:
correttore di acidita: acido citrico, gelificante: pectina, frutta utilizzata: 255g per 100g di
confettura, zuccheri totali: 51.2 g per 100 g di confettura), marmellata di arancia (succo e
polpa di arance, zucchero, gelficante: pectina), noci, buccia d'arancia, cannella.

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
Prodotto da La Bocconotteria Srl - Via E. Tinari, 6 - 66034 Lanciano

CELLIPIENI ROSSI Y&

Ingredienti frolla (60%): farina di grano tenero tipo OO, olio extravergine di oliva, vino
rosso (solfiti).

Ingredienti ripieno (40%): confettura uva Montepulciano d'Abruzzo (uva, zucchero,
correttore di acidita; acido citrico, gelificante: pectina, frutta utiizzata: 255 g per 100 g di
confettura, zuccheri totali: 51,2 g per 100 g di confettura), marmellata di arancia (succo e
polpa di arance, zucchero, gelificante: pectina), noci, buccia d'arancia, cannella.

Ingredienti copertura: zucchero a velo (zucchero, amido di mais).
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